e3.12.1

=
USA

U.S. Dairy

gobobobooboooo

Export Council.

APPLICATIONS MONOGRAPH BAKERY
ooooooobooooogo

oo ogodggdgbood

0 0 O O Marda Stoliar

Director, International School of Baking, Bend, Oregon, USA

0 0 O O Kimberlee J. Burrington

Dairy Ingredient Applications Coordinator, Wisconsin Center for Dairy Research, University of Wisconsin, USA

coooooobOoooooo
oCoooOooooooooo
OoOO0oo00oooooooooono
ooooboooooooooo
oooooOoOooboOoOooOon
Cooooooooooooo
oooooooooooooo
oboooDooooboooooon
ocooOoooomoooon
oooood
Doooooooooooon
oooooooooooogon
ocooooooooooooo
ooooobooocoooonooo
0onooooooooobooooa
oobooboboooooooan
ooooboboobooobooon
Coooooooooo

|
ooooooooooao
|
ooooooOooooooboooooooo
ooooooooooOoooooooano
ooooooocooooocooooooon
oooooOo0ooOo0Oooooooo oo
oooooooooOooooooo
goooooooooOoOO0oo0OO0oOooboOoo

ooooOoOboooobO0oOooOOooon
goobooooboobobobobodg
gobobooooooobboboboooo
gooooobObOoobooboobooo
0000 00 www.usdec.org.0 0 OO0
goobooooboooobobooco oo
00000000000 Reference Manual
for U.S. Whey and Lactose Products[TI[]
oooooo




APPLICATIONS MONOGRAPH =

oooooooooocooooooooo o
goooooboobO0ooooboooo
gobooooboboooooooboooo
gbooboobocobooooooobd
oooobooooooooooooboboo
oboooooooooooooooooo
034090 M 000000000000
oooog
goobobooombooooooooo
goboooooobooooooboooooog
ggoboobooooboboooooo
gboobooooboobooooooboon
oooooooooooooooobooon
oobboboooooboooooooooo
goooooooooooboooobooooo
oooooooooboomooocooon
gboooobobooboboboobbooo
Oooooooos8woooooo

BAKERY

oo oo
|
oooooooooooooooboooo
gbooooooooooooooooooo
gooooooooboooooooboooo
ooobobooboooooooooooooo
obooooobooooobooooooooo
gooooooooooobOoooooo
gooooooooooobooooooobo
goooooooooooooooboooo
gboooobooooooooooooooong
ooopoboooooooooooooooo
goboooboooooooooooboooo
oobooooooooooooooooo
gooooooooooooooooooo
goobooooooooooooooboooo
ooooOoooobooooooooooo
ooooooobooomooomoog
goooboboooooooboooooo
gooooooboooooooboobooo
goooooooooOooooooodo
gobooboobooooooooooogon
goooooboooooooooOooboo
goooboobooboooooobbOobooboo

ooooooooooooooooOboOboOoOoOOODObOOCObOOOO

gbooooooooooooooooaoo
OLOODODOO 100520550 00 O 75%
ooooooooooooooooooo
obooooooooooooooooooo
ooooobooobobooooooooboo
gboooooooobooobobooooo
Oo0oo0ob0ooooo12ub00000
46%000000000000000000
ooooOo0O0Mmooooooo11%b00d
0000o0o0dom WPRID 90%0 000
ooooooo
oooooooooooooooooog
0000000340800 000000
ooomwpcmood

OwpPC800 DOOD DO ODODOOOO
ooooooOoOooOOO00OOoooDOoo
o00o00oooooooooOoO0ooo
goooooooooooboooooon
ooooo* oooroooowpco
oooooOoOooOoooooooono
O0ooo0ooOooooooOoooao
oob0oomoOoomOoooooon
oooooooooooooooooo
oooooooo

oooooo ooooao

oooo*

ooao O0000Ooooo

ooao

30 8%
ooooooooo
00000000

680 85%

1.5%
0000o

80 20%

00000000 DOO0000O00O00O0O0OO0
ooooooooo
- JO00000O0C0CO0O00O0O0O0000
oooooooooo

ooooao

110 145% | 8H 15%

ooooooo

10 1.5%

8.20 8.8%

- O0000oao
oooooooooOooooooooo

340 369% | 48052%

WPC 34

30 4.5%

6.50 8%

-000000COO
- O00000nO
ooooocoOoooooooooooo

800 82% “ O

WPC80

40 8%

30 4%

goooooooOoOoOobooocoooooo
oooooo

900 92% 050 1%

WPI

050 1%

20 3%

0000000000000 000O0O0000
oooooo
goooO0OO0oOo0ooooooooo

990 100%

0.1% ooooo

O00O000Ooooo

0%

010 0.3%

000000
ooooao
ooooooooo
Ooooooo

- 0000 O0o00o0a

* 0000000 00moo

e3.12.2



APPLICATIONS MONOGRAPH =

O000o000ooo0s60%000

oo 0 M %0
goooooo 29.17
gooooo 24.96
a 18.79
goooooood 13.12
0 Ooooo 7.24
WPC 34 2.83
000000000 0OosVPo 1.40
Ogo0o0ooDooOoog 1.20
goooooood 0.69
Odoooo 0.60
OO 100.00
O 0

1.00000000000000100000000
2.WPC340SMPOO DD 00000 OOOOD

0200000000

3.00000000000000000D0O0 O

0200000000

4.20cm 8 00000000000 DOOO

oooo

5.177C 350°Fm 170 0 0 OO

00O 0 Oo100g0000

ooooao 350 kcal
0oo0ao 158
oooaQ 3.58
oooooano 3.58
0oooooo 30mg
ooooo 330mg
ooooo 51g
0o0aQ0 1g
0o 28¢g
ooooo 4g

0 0 00O O Wisconsin Center for Dairy Research

e3.12.3

BAKERY

gooboobooooobooboodgood
gooboooobooboooooobooooo
gbooboboboooooooobooboobooboo

WPC801158
oooo100g ) [ +
0od75g
WPC34135g
ooooioog ) [ +
0ogd75g
)
oooooio0g) ) | WPC8I57g
-

ooooo0oboobooobooooooog
oomboboooboooooboooboobOo oo
oooooOoooobowpc3a400ooOoonO
oooO0oocooooooooooonoooo
obooooooooooboooooooo
0000000 0ooooowpcs8oODOO
gooomoomoobobooooboo m
oooooooooooooooooogo
oooooboooooooooooooo
ooboobooboooooooboboooooo
ooooooooooo

oboooooooooooooooomod
oooobooooooooooooood
ooooooooooooobbbooobooo
goooooooooobooooooDoDoDboOo
ooooooooooooboooooooo
goooooooooboooooooooo
goobooooooboobobooobooon
goboobooooooooooooooo
gooooooooooooooomodo

ooooooooooo

gogogooooogooad
1 —
goodooooowepc340oooooo
ghooooooooooooooooo
gooooobobobbmoooooboo
gooooooooboooooooo
oooooboooooo
gooooboooobomoboobmoooo
goooboobboooooboobogoooo
gooboooooooooooooooo
goobooooboooooooooooo
goobooooboooboobooboooo
goobooobooo0oobooboobooo
goobooODO0o0o0oooooooogo
gooooboboooooooboooo
pooog
goooooooooooooobboooa
gooooboooooooobbooobo
DPS8I Dairy Product SolidsO0OO00O0
gooooobooobooopoboomuoo
goooooooobboobooooooo
gooooobpsOobobobooboOODOD
goooobooobobooboooobo
goobooooboobbbobobooogo
gboooooobooboooobpobooo




APPLICATIONS MONOGRAPH =

obOooobooooboooooooooog

oo 0 M %0
000000000o0o 51.00
00ooooo 22.25
00O 156.30
000000000 6.20
ooo 3.00
0o 1.50
] 0.75
oo 100.00
0o o

1.000000000000000000000
0o
2.0000000000000000000000
oooooo
3.000000000000000
4.0000000000000000000
5.0000000000000000000
6.0 0 00000000MO000000mO0
0000002040 400°Fm 150 0 000

0 0O 0 Oo100g0000

ooooao 450 keal
ooao 268
oooao 78
oooooo 6g
ooooooo 10mg
ooooo 400mg
ooooao 468
oooao 18
0o 78
ooooao 6g

0 000 O Wisconsin Center for Dairy Research

BAKERY

opbpsOO000O0O0OOO0COOMOOURO
goOwpCcOwPIDOOOOOOOOODOOO
urFOOO0OO0OO0O000O0DOO0ooo0O0ooo
goooooooomooooooooood
gbpsOb0OoobPSOOOOOOOOOO
goooooooboobboooooooo
goooboooooooooooooooooo
oooooooooooooooooaoo
gooooooooooboboooooOoono
ooooooooooboooobooo
oobooooboooboooooooooo
gooooobboboooobommooooa
gobooooooobooobcooobooo
ooooooooboobooooooooo
goooooooocooooooooon
ooooooooooooooooooa
ooooooooooobboboobooo
oo0oooooooooooedonoooo
goooooooooooooobobooo
000000 115013% 00000000
oomoooooooooooowpcs4
00405 0000000000000 O
oooooooooooooooooa
goboooooooooooooooo
gooooooooO0ooo0oo0oo0oooooo
ooboooboooooooboboobooo
wpPC340 000D 000000 OOODO
goooooooboooobboobooooooo
goooooooooooooobooooo
oooooooooooooogoooan
goooooooooobooooboooo
oobooooooobooo

gobooobobooo
oooobooooo

|
goobOooao
gooooocooooooboooboooo
gooobooooooboooooOoobooo
ooooooooooooboooooooo
gooobooboobDOooOoboooomoo
ooooooboobbobooooooooooo
goobooobooobooooooooon
oooooooobobobobooooooon
gooooo
gboboboooooboboooboobooooo
gooooboooooooobooooooo
goooodooooooocooooo
oboooooooooooooboooooo
ooobooooooooooboooooo
goooooooooooooobooooo
ooooooobooooooo
OowpPcCc8oOwWPIOOOOOOOOODOOO
oooooooobobooooobooood
ooooooooboooooooooooad
oooooboooooooooooobo
gooooooooooooooboooo
01002g00000000000000
0000000010 o405g00000
goooo

000000000000 DPS] Dairy Product Solidst 0 OO OO

e JO0OCDOOOOOOOOOOOOOOOO

e 0000000 O0O0O00O00O0O0O

- 0000000000000 COOOOO0OO
- JO00OOOOOOOMOOOS50%000
e JOOOOOOCOOOOOOOEOO - -

........... oooog 20 3%

.............. 000100 14%

........... 000100 20%
............ oooQo 60 8%

.............. o000 100 20%

e3.12.4



e3.12.5

APPLICATIONS MONOGRAPH =

oboooOoooboooooooboooooo

O 23.29

oooooooooo 22.87
goooooooooo 13.76
0 8.04
gooooooooo 6.77
0oooooo 6.60
ooooooooo 5.59
0000000 0O0Cooooo 413
goooo 2.91
WPC 80 2.54
goooooood 1.38
goooooo 1.17
oooog 0.53
0 0.32
goooooo 0.09
gooooo 0.01

o o

1.000000000000000000000
oooo0oooooooooooono
2.00000000000000000000
0oooooooooooooo
3.0000000000000000000400
0000000 002000000000000
000000D00000000000
4.300000000000000000000
00020000000000000000
ooooo
5.001000000000000000000
ooo
6.0002000000000200000000
000000000000000000000
0oo0oo0oo
7.00000000000000000000000
0ooooooDo
8.0000002%s000000
9.204°C 400°FmM 150 0 000

00O 0 Oo1o00g0000

ooooao 230 keal
000 9g
oooo 38
oooooao 0g
ooooooo 40mg
ooooo 300mg
ooooo 468
0000 8g
00 4g
oooon 5g

0 00 00O Wisconsin Center for Dairy Research

BAKERY

r0o0oo0ooao
ooOo2000000goooooocooog
gobooooooooooooooboobo
goooooooooobooobooobo
oooboooooooocboooooo
oboooooooboooooooboboooo
3dn0OwPCOODOOODOOODOOOD
gooooooobobooooooood
ooooboooo
oooooooboooooooboboooDoDoDboo
oooboooooboooooooboooo
gooooobooooooooooomo
goooooooooowpCcOomoon
gbobooooooooooboooooooo
gboboboboooooooooooboooon
ooowpCcOOOOOOOoOoOOOO
goooobooooobooooowee
oooboooooooooooobooooon
gboobooooooooowpcooOod
oooooooswooooooooon
goooocooooOOOobobObboooo
gooooboooooocooooooo
ooooobooooooonooooooa
ooooooobooooooooooDooo
wpCOOOOOODOODMmMOODOOODOO

gooooobooooooooooooo

50%0 000000000000

0000ooo0ooooooo 31.64
goooooood 15.14
00000000000 HFCSO 11.87
gooo0oooo 9.50
O 8.11
WPC 34 747
oooooo 5.27
0oOoooooog 5.20
0000000ooooooo 2.62
goooo 1.89
goooooooooooo 0.53
oooooooooo 0.44
goooo 0.40
OO 0.22
oo 10000
o o

1.0 000000000000000000HFCSO
WPC 340000 00200000000

2.00000000800000000

3.00000000MOI000000d0O20
00o0ooo

4.00000000000000001000000
oo

5.000010020g0000000000000
oooo

6.177C1 350°Fm 70 0 OO0

00 0O Oo1o0g0ooo

ooooo 390 kcal
0oao 12g
oooo 15g
oooooo 15g
ooooooo Oomg
ooooo 250mg
ooooo 648
oooo 2g
Ooo 32g
ooooao 6g

0 0O OO0 0O Wisconsin Center for Dairy Research



APPLICATIONS MONOGRAPH =

10o0oooooo
gobobobbbbobobooongoo
gooobbboobooboooooobobao
gobOoooooooboooobooooooo
goooooooooboooooooooo
gooooooboboboboboobbooo
goboooboooooboboooooooo
0000000000010 0203g0on
00000000000 00000050%0
00000000000O00OwPC800 WPI
gooo0Mmooobooooooooooooo
gooboooboooomoobooo oo
goooogobooobooobbooo
goooboooooboomoopoobooo
goooobooboooobobobooboo
gooboboobooobboooDbOooo
goboboboboboooobooog g
gooooooobooobobbObusbEC
00 00o0o00doooo 00 O Whey
Protein and Body Composition(I0 O 0O O
gbooobooooboooboboooo
[ U.S. Whey Protein in Sports Nutrition([TJ
goooboooobooooo oo www.
usdecorg.[D 00000000

gooooooo
oboooooooooooooooon
ooooooooooooooooooo
ooooocoooOoooooood
ooooooooooooooooda
ooboooooooooooogon
00O0oooooooooono M 50%
oomoooooocooooooboooo
oooOo0OO000o0oooooooooo
ooooooooooOoOooooon
ooooooooobooooooooooo
oooooooooooooooo

BAKERY

gooooooo
0o 0 D %0
gooooooocoo 28.36

000000000000000000o0000 21.13

ooa 19.56
WPC 60 9.78
O000ooo Swoooooo 7.82
00oooooog 5.87
] 5.09
ooooooooooooooooo 2.35
gooooooo 0.04
OO 100.00
0 o

1.000000000000000000000
0oooooooo

2.0010mm0 O 00 01.3x 1.9¢m 0.5x 0.75ma00
00000MO0D00000ooon

3.163%1 325°Fm 250 0 000

4.00000000000000

00 0 Oo100g0000

ooooao 450 keal
o000 26g
oooo 168
oooooo Og
ooooooo 70mg
ooooo 440mg
oooon 31g
oooao 1g
00 6g
ooooo 188

0 O 00 0O Wisconsin Center for Dairy Research

gooooobooogon

|
oooooboooooomoooooo
gooobooooooooooooboooo
oobooooooooooowpc34000
oooowpCc340000oooooooo
gooooobooooooooooomao
gbooOoooobooooOooobOoooo
goooooobooobobooonoooo
gbooboooboboocoooobooboooo
oooooooOooo oooro0ooon
oooooooooooooooooooo
gbooooooooo@moobooboooooo
oooooooooooooooooao
gooooooooooooooood
gooooooobooobbbobooooo
oooooooooboooooooobooobo
obooobooooooooooooooao
gooboooocoooooooooooo
ooooo
gooooboboboooobboobooboooo
goboooooooooooooooo
goooooooOOoOobOobooooo
goooooOoOO0oDO0Oo0OO00000o
ooo0oooooooooooooooo
0000000010 4%0wpPC34000
304%00000M0O0000000000
gooMmooooooooooooooo
ooooboooooooooooooooo
goooooooooooodoooooo
gbooooooooboooboooDboOoo
oooooooboboooobooooooon
goooooboooocoooooooo
gooobooooooooooooooo
goooooooocooooooooobo
oooooooooooooboooooa
000000000 WPC500wPC80OO
goooooooswooooboooooo
ooboOoooooooboooboooooooon
oboooooooooao

e3.12.6



APPLICATIONS MONOGRAPH =

ooooooooooooooo

oo [69.87]
oooooo 35.91
30T 85FmM OO0 O 26.68
ooano 3.96
WPC 34 292
o 0.92
0000000 0.18
oooa [30.13]
00000000 00000o 15.25
0000000 D0Doooog  7.62
oooooo 6.86
0000000 0.40
oo 10000
O o

1.0000000000000000000

2.000000000000000000000
00070 800000000

3.0000000000000000

400000000000000000000
0000000000 20300000000

5.000000000M00000

6.0000 5108 180z(0 000000 OO0
ooo

7.193 W 380F M OO DD O OD0O0 350 0
000

000 Oo100g0000

ooooao 280 kcal
0o0oao 8g
oooao 45g
oooooao 0g
ooooooo 20mg
ooooo 570mg
ooooao 39g
0000 2g
0o 2g
ooooano 11g

0 00O 0O O Wisconsin Center for Dairy Research

BAKERY

gobooobogano
|
oooooobooooooooooboooo
gobooooooooooobooooooo
gbobooocooooocooooooo
goboooooooooao
oooooooooooooogooooo
goooooooooboooooooooo
o0o0o0oooooboooo0oooooo
ooooooOoooobooooooooo
gooooooooooooobooboooo
pgoooooobooooooobobooooo
gooooooOobocoooooooooo
gooooobooooooooooooo
goooooooooooooboooda
goooboooboooooooobooboo
ooooooooobooooooooooo
gbooobobooobooooobooboo
goobooooboooooboooooooo
oooooooooooooooobogo
ooobooooocoooooooooo
gooooooooooooooooooog
gooooboboooooOoooooooo
goooooboooobooooboooboo
oooboooobbooOooooobooo

goooooobooooo

gooooooooobbOoOobobDo
0000000000000 dUTDHE Total
Dietary Fiber DO OO OO OO0 MO
54%000000012%0000000
OTDFOOS%UIO0O0O0O0OOCOOOO
ooooooog

oot moooooboboooob o oo
gooboooooooooboobooo
gooooboobooooooooooo
gobooboooooobooboboogo
" OO0 oboooooooobbooo
goooboobobogoobooooobobo
gopogooobooorgbooobooboo
gooooooboobboooobooogoboo
gooboooobobooboooooboooo
goooooooooboooboooo
gobooooooboobobooboobooo
goooooooooOoobooooobo
gooboooobobobooobooobooo
gooooobpoooobobbobbooobo
gobooooboooobpoooobooo
gbogoooooooobbooo




APPLICATIONS MONOGRAPH =

gooooobogoodoooonoooood
goooooobobooboobweco OO
goboooooobooooooobooboon
oboooooooooooooooooo
ooooooooooobooboooooa
goboooooooobobooooobo o
ooooboooood
gooooooooooooooooo
gooooooooooooobooobooo
gooooooobobobooboooooo
gooboooooooooboooooooo
gooOoOoooooooooooboooo
gooboooOboooooboooooogoo
gwpCcOOOOOOOOOOCODOODOO
gooobooooooooooooooon
ooooowpCcOOOOOOOOOOOO
ooooob0ooooooooooboooooo
ooooboooOoooooooombboogo
goboooooooobobooor oooo
oorobooobooooooooooo
goooboooooobooobcboobomo
oo Dooroboobooooooood
gbooooooooooobmobooon
gooooooooooO0o0ooooooooo
gooooooooooooooooDboo
gbooOoooooocobooooboooo
ooooooooooooooooooo
gooooooboobooboooooo
gobbocoooobobooooooooo
gbooooooooooooboooonod
oooooooooooooooboodon
goo0o0o0oooObooooooooobooo
gooobooooooooooobooo

ﬁﬁ U.S. Dairy
Export Council.

BAKERY

QUoOooo0O0O0O0ODOo0000D0OO000O0o0o0d
oooooooooo

AOOO0OO0OO0OOODOOODOOODOOO0OODOD
0000000000000000000000
ooooooooooOoooooOOoboooom
0Oooooooooooooo

QoOOoOoOooDODOOoO0oOoDoODoOo0DOoO
oooooooo

ADO0DDDOOOOODOODDOO0OO0O0DOO0OOOOO
0000 oo00O000ooOoooooooooon
oobooooooooooooboboooooon
ooooooooooooooooooooooo
Oooooo0oooo00ooooooooooo
oooooooooo

Published by U.S. Dairy Export Council®
2101 wilson Boulevard / Suite 400
Arlington, VA 22201-3061 U.S.A.

Tel U.S.A.(703)528-3049

Fax U.S.A.(703)528-3705

Managed by Dairy Management Inc.™

Copyright © 2009, USDEC. All rights reserved.

www . usdec . org

QUOOoo0o0D0OD0O000DbO0DO0000000Do0
oooboooooooood

A 00000DDOODDOO0DO0DDDDOO0DODOoO0
goo00obDoo0o0oboOobo0obooo0oooo
0000oo0ooooobpPsOO0O0O00OOOOO
0DO00oo0moooooooo0s08®wlooon
0Mmooooobobb00000000000000
0000000000000 012013%0000
000000000000 00000000000
00000000000000000000o00o0a
oooodooooOoOobooooo0oOoooooo
ooooooooooooOooooooooooo
ooooO0OobOoOoooooooooooooono
00ooo0oooooooooooooooooo
O0ooooooooooooooooooooo
0ooo00oooooOooooooooo

QUDO000O00DD00DOODO0O0000D0DO
OWPC80M U O 0000000 WPIIDO MO
Ooooooooo

A000000D0DO0O00DODDODOOO0000000
WPC800 080%000000 00 6%0 0000
400000000000000 0 OWPIO 090%0
00000000001%0000002%000
OoooooooooowpcsoOD OO OO0OO0OO0O0O
oo0ooOoobooo0oo0o00ooooooon
ooooooooooo

QO00000000O00DNO0oOnoonoooo
gooooooooo

AO0O000D00O000O0O0ODOOOOODODOOOO
goobooobooooooooooooooboo
goooboooooooobooooooboooo
oM OomOomoooooooooooooon
00 oooooooooombooooooood
goooooooboooooomoooooooon

00000000000 (USbECDODODn
0102-0072 000 00000001-5-90000050
000MmOooooo0oooo

Tel.03-3221-5852 0 Fax.03-3221-5960
e-mail:usdecjapan@gol.com

2009-9/2,000

e3.12.8



